
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

MENÜVORSCHLÄGE 



 
 
 

 

 

 

HERZLICH WILLKOMMEN 

Werte Gäste 

 
Es freut uns, Ihnen unsere Menus hier vorstellen zu dürfen. 

Die Produkte sind nach Möglichkeit regional und saisonal und werden alle frisch 

verarbeitet von einem motivierten Team, das Ihnen ein für Augen und Gaumen 

wunderschönes Resultat präsentieren wird. 

 
Sind Sie Allergikerin oder Allergiker? 

Auch dann sind Sie bei uns bestens aufgehoben. Besondere Wünsche für 

spezielle Anlässe ermöglichen wir sehr gerne. 

Besprechen Sie Ihre Wünsche mit uns, gemeinsam finden wir die beste Lösung 

und sorgen für ein unvergesslich schönes Erlebnis. 



 
 
 
 
 

VORSPEISEN 
 

Rindsbouillon mit Kräuterflädli CHF 7.50 

Kürbis- oder Spargelcrèmesuppe (je nach Saison) CHF 10.50 

Zitronengras-Kokoscrème-Suppe CHF 10.50 

Wartauer Weissweinsuppe CHF 10.50 

Rosmarinschaumsuppe mit Bündnerfleisch CHF 10.50 

Karotten-Orangensuppe mit Weisswein CHF 10.50 

Grüner Salat 

mit französischer oder italienischer Sauce 

CHF 9.00 

Gemischter Salat mit Brotcrôutons 

mit französischer oder italienischer Sauce 

CHF 12.00 

Blattsalat mit Cashewnüssen und paniertem Ei 

mit französischer oder italienischer Sauce 

CHF 15.50 

Nüsslisalat mit Speck und Ei 

mit französischer oder italienischer Sauce 

CHF 14.50 

Blattsalat mit Speck, Waldpilzen und Trauben 

mit Barrique-Apfel-Essig und Olivenöl 

CHF 19.50 

Ravioli nach Angebot 

mit Tomaten und Baumnüssen 

CHF 17.50 

Rinds-Carpaccio (mariniert) 

mit Parmesan 

CHF 18.00 

Randencarpaccio mariniert 

mit Fenchel-Orangensalat 

CHF 13.50 

Rindstartar 

mit Toastbrot und Butter 

CHF 18.50 

dazu unser beliebtes Knoblauchbrot CHF 8.00 



 
 
 
 
 

HAUPTGÄNGE VEGI 
  

Ruzhdi`s Tagliatelle 

an Broccoli-Eigelb-Sauce 

CHF 28.50 

Ravioli nach Angebot 

mit Baumnüssen und Tomaten 

CHF 29.50 

Gemüse-Capuns an Weissweinsauce 

überbacken 

CHF 28.50 

Indisches Gemüsecurry 

mit asiatischem Reis 

CHF 27.00 

Sämiges Weisswein-Risotto CHF 28.50 

Bunter Gemüseteller 

mit Ribelschnitten und Rahmsauce 

CHF 27.50 



 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

Kalbsfilet an Morchel- oder Kräutersauce 

Mit Butternudeln und frischem Gemüse 

CHF 59.50 

 

Entercote mit hausgemachter Kräuterbutter  

 mit Rösti-Kroketten und frischem Gemüse 
CHF 45.00  

 

Kalbssteak an Morchelsauce  

mit Risotto und frischem Gemüse 

 

CHF 

 

52.50  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Hauptgänge 

 

Zanderfilet, Tandoori-Joghurt-Sauce 

mit Safrangemüse und Salzkartoffeln 

CHF 38.50 

Kalbsschulterbraten an Rosmarinjus 

Mit Kartoffelstock oder Kartoffelgratin und 
frischem Gemüse 

CHF 34.00 

Brasato al Merlot 

Mit Kartoffelstock oder Kartoffelgratin und 
frischem Gemüse 

CHF 35.00 

Schweinsfilet am Stück an Morchelsauce 

Mit Butternudeln und frischem Gemüse 

CHF 38.50 

Schweins-Rahmschnitzel Selva 

Mit Butternudeln und frischem Gemüse 

CHF 33.00 

Rindsfilet an Béarnaise oder Pfeffersauce 

Mit Pommes Frittes und frischem Gemüse 

CHF 56.00 



 

 

 

DESSERTS 
 

Mini-Banane im Filoteig 

mit Vanilleglacé 

CHF 13.50 

Mocca-Pannacotta 

an Whiskysauce 

CHF 12.50 

Schoggi-Parfait 

mit caramellisierter Birne 

CHF 12.50 

Heisse Himbeeren 

mit Vanilleglacé 

CHF 10.00 

Caramelköpfli 

mit Früchten und Rahm 

CHF 8.50 

Parfait Grand-Marnier 

mit Orangen 

CHF 14.50 

 

Schoggikuchen 

mit Vanilleglacé 

CHF 12.50 

 

Apfelrösti mit caramellisiertem Toastbrot mit 

eingelegten Weinbeeren und Vanilleglacé 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
alle Preise inkl. MwSt 

 

CHF 18.50 

 


